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| POKYNY PRO UZIVATELE: Tyto pokyny obsahuji rady pro uzivatele,
M_ popis ovladani a spravné postupy pro ¢iSténi a udrzbu spotrebice.

POKYNY K INSTALACI: Tyto pokyny jsou uréené kvalifikovanym
% techniktim, ktefi musi spotrebi¢ nainstalovat, zprovoznit a vyzkouset.
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VSeobecné pokyny u

1. POKYNY K POUZITI

———

TENTO NAVOD TVORI NEDILNOU SOUCAST SPOTREBICE. UCHOVAVEJTE

JEJ V CELKU A NA PRISTUPNEM MISTE BEHEM CELE DOBY ZIVOTNOSTI
SPOTREBICE. DRIVE NEZ ZACNETE SPOTREBIC POUZIVAT, JE NUTNE,

ABYSTE SI TENTO NAVOD A VSECHNY POKYNY V NEM OBSAZENE DUKLADNE
PRECETLI. INSTALACE MUSI BYT PROVEDENA KVALIFIKOVANYMI ODBORNIKY
V SOULADU S PLATNYMI PREDPISY. TENTO SPOTREBIC JE URCENY PRO
POUZITI V DOMACNOSTI A JE V SOULADU S PLATNYMI SMERNICEMI EHS. ABY
SPLNOVAL NASLEDUJICI FUNKCE: VARENI POKRMU; NENi VHODNY PRO ZADNE
JINE VYUZITI. VYROBCE NENESE ZADNOU ODPOVEDNOST ZA JINE NEZ VYSE
UVEDENE POUZITI.

NEPOUZIVEJTE SPOTREBIC K VYTAPENI MiSTNOSTI.

TENTO SPOTREBIC JE OZNACENY PODLE EVROPSKE SMERNICE 2002/96/EC
O ODPADU Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI (OEEZ) (WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT - WEEE).

TATO SMERNICE DEFINUJE STANDARDY PRO SBER A RECYKLACI
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI A JE PLATNA V CELE EU.

NIKDY NEZAKRYVEJTE OTVORY A STERBINY URCENE K VETRAN{ A ROZPTYL
TEPLA.

NEUMISTUJTE ZADNE ZAVAZi NA OTEVRENA DVIRKA SPOTREBICE A NESEDEJTE
SINANE.

IDENTIFIKACNI STITEK S TECHNICKYMI UDAJI, SERIOVYM CISLEM A NAZVEM
ZNACKY JE NA SPOTREBICI VIDITELNE UPEVNENY.
TENTO STITEK ZE ZADNEHO DUVODU NEODSTRANUJTE.

DRIVE NEZ ZACNETE SPOTREBIC POUZIVAT, JE NUTNE ODSTRANIT VESKERE
OCHRANNE FOLIE POUZITE VE VNITRNIM PROSTORU | NA VNEJS| STRANE
SPOTREBICE.

DEJTE POZOR, ABY SE VE DVIRKACH TROUBY NEZASEKLY ZADNE PREDMETY.

VNITRNI PROSTOR SPOTREBICE SE BEHEM PROVOZU ZNACNE ZAHRIVA. PRO
VSECHNY CINNOSTI JE NUTNE POUZIVAT VHODNE RUKAVICE ODOLNE VUCI
VYSOKE TEPLOTE.
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NEPOUZIVEJTE OCELOVE HUBKY A OSTRE STERKY, NEBOT BY MOHLY
POSKODIT POVRCH.

V PRIPADE POTREBY POUZIVEJTE JEMNE PROSTREDKY A DREVENE
NEBO PLASTOVE NACINi. DUKLADNE OPLACHNETE A OSUSTE MEKKOU
UTERKOU NEBO UTERKOU Z MIKROVLAKNA.

NEDOVOLTE, ABY SE UVNITR TROUBY USAZOVALI ZBYTKY POKRMU

S OBSAHEM CUKRU (NAPRIKLAD MARMELAD). POKUD BY SE

USAZOVALI DLOUHO, MOHLY BY POSKODT SMALT POKRYVAJICI VNITRNI
PROSTOR TROUBY.

NEPOUZIVEJTE PLASTOVE NADOBI. VYSOKE TEPLOTY UVNITR TROUBY BY
MOHLY ROZTAVIT A POSKODIT TAK SPOTREBIC.

VE SPOTREBICI NEPOUZIVEJTE UZAVRENE PLECHOVKY ANI NADOBY. UVNITR
NADOB BY BEHEM VARENI MOHL VZNIKNOUT TLAK, COZ BY MOHLO ZPUSOBIT
NEBEZPECI EXPLOZE.

NENECHAVEJTE SPOTREBIC BEZ DOZORU BEHEM VARENI,
U KTEREHO BY SE MOHLY UVOLNOVAT TUKY NEBO OLEJE.
TUKY A OLEJE BY SE MOHLY VZNITIT.

NEZAKRYVEJTE BEHEM VARENI DNO TROUBY HLINIKOVYMI NEBO
STANIOLOVYMI FOLIEMI A NESTAVTE NA NE PANVE ANI PECICI PLECHY, ABY
NEDOSLO K POSKOZEN| SMALTOVANEHO POVRCHU.

POKUD JSOU POVRCHY PRI VARENI PRILIS HORKE, NELIJTE PRIMO NA PECICI
PLECHY VODU. PARA BY MOHLA ZPUSOBIT VAZNE POPALENINY A POSKODIT
SMALTOVANE POVRCHY.

VARENI MUSI VZDY PROBIHAT SE ZAVRENYMI DVIRKY.



Pokyny k likvidaci )
3. OHLEDY NA ZIVOTNIi PROSTREDI

3.1 Nase povinnosti vii¢i zivotnimu prostiedi

nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych spotfebicich a na likvidaci odpadu
oznacuje symbol preskrtnutého koSe na spotiebici, Ze po ukon&eni doby jeho Zivotnosti
musi byt tento spotfebic likvidovany samostatné od bézného odpadu. UzZivatel musi proto
spotfebic, ktery je na konci Zivotnosti, odevzdat pfisluSnému centru pro sbér tfidéného
materialu jako elektricky nebo elektronicky odpad, nebo jej dorucit prodejci pfi koupi ekvivalentniho
vyrobku vyménou za tento novy produkt. Vhodné tfidéni odpadu pro nasledné odeslani odepsaného
produktu na recyklaci, zpracovani a ekologickou likvidaci pomaha zabranit pfipadnym negativnim
dopadliim na Zivotni prostfedi a zdravi a umozriuje recyklaci materialt obsazenych v tomto spotfebiéi.
Nevhodna likvidace produktu ze strany uZivatele povede k uplatnéni administrativnich postihu.

E Na zakladé smérnic EU 2002/95, 2002/96 a 2003/108 vztahujici se na omezovani pouziti

Produkt neobsahuje v souladu s platnymi evropskymi smérnicemi Zadné latky v takovém mnozstvi,
aby byl povazovany za produkt ohroZujici Zivotni prostfedi a zdravi.

3.2 Vase povinnosti viic¢i zivotnimu prostredi

Obal vaseho vyrobku je vyrobeny z material( neznegistujicich Zivotni prostfedi, které jsou proto Setrné
k Zivotnimu prostfedi a recyklovatelné. Obal prosim zlikvidujte odpovidajicim zpusobem. Adresy
sbérnych mist a mist na recyklaci a likvidaci ziskate od svého prodejce nebo od pfislusnych mistnich
organizaci.

Obal ani zadnou jeho ¢ast nelikvidujte ani nenechavejte bez dozoru. Hrozi
A nebezpeci, ze by se jim mohly udusit déti, coz plati zejména pro plastové obaly.

Svdj stary spotfebi¢ musite také zlikvidovat odpovidajicim zpisobem.

Dulezité: Spotiebic¢ odevzdejte mistni organizaci povérené sbérem nepouzivanych elektrickych
spotrebicl. Spravna likvidace umozniuje rozumné vyuziti cennych materialu.

Pred likvidaci spotfebice je dllezité odstranit jeho dvirka a ponechat mfizky ve stejné pozici jako pfi
pouziti spotfebice, aby se uvnitf nemohly omylem pfi hie zavfit déti. Je nutné odfiznout pfivodni kabel
a odstranit i s koncovkou.
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64.POZNEJTE.SVOJI.TROUBU

Ovladaci panel 0 Ventilator trouby

Horni vioska Spodnj plotna (pouze u nékterych
modelu)

Osvétlent trouby Podnos navplzzu’ nebo vyk!enek na kryt
(pouze u nékterych model)

Podpérné ramy na plechy a
rosty

Samodistici boéni panely
(pouze u nékterych model()

Vlozka pro grilovaci rozen
(pouze u nékterych model()

000000

Pyrolyticky Model




Pokyny pro uzivatele n®
5. DOSTUPNE PRISLUSENSTVi

POZNAMKA: Né&které modely nejsou vybavené veskerym prislusenstvim.

Mrizka: na postaveni nadob na vareni.

Mrizka na plech: klade se na plech do trouby pfi vareni
pokrmu, které by mohly kapat.

Plech do trouby: k zachycovani tuku z pokrmu
uloZzenych na mfizce nad nim.

Hluboky pecici plech: k peceni kolacu, pizzy a
moucnikud v troubé.

Grilovaci ram (pouze u nékterych modeld): na podporu
grilovaciho rozné.

Grilovaci rozen (pouze u nékterych modelt): pro
pFipravu kufat a vSech jidel, které vyzaduji rovnomérné
peceni na celém povrchu.

Podnos na pizzu: specialné navrzena na pfipravu pizzy
a podobnych pokrm.
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Lopatka na pizzu: k snadnému vkladani pizzy na
podnos na pizzu.

Kryt na podnos na pizzu: k zakryti podnosu na pizzu,
pokud ji nepouzivate.

PrisluSenstvi dostupné na vyzadani:

Originalné dodavané a volitelné prislusenstvi Ize doobjednat v
autorizovaném zakaznickéem centru.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi SMEG.
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5.1 Pouziti mrizky

MFizky jsou vybavené mechanickou bezpec¢nostni
pojistkou, diky které je nelze omylem vyndat.
Abyste mFizku vlozili spravné, zkontrolujte, zda
pojistka sméruje doll (podle obrazku vpravo).
Mfizku vyndate tak, ze mirné nadzvednete predni
okraj se souCasnym povytazenim na bo¢nych
kolejnickach.

Mechanicka pojistka musi vzdy smérovat k
zadni ¢asti trouby.

W Mrizky a plechy do trouby vkladejte na doraz, dokud se nezastavi.

5.2 Pouziti mfizky na plechu

MFizka do plechu se vklada do plechu (podle
obrazku).

Pokrmy Ize tak vafit tak, aby se tuk shromazdoval
oddélené od pfipravovaného pokrmu.




L Pokyny pro uZivatele

5.3 Pouziti grilovaciho rozné (pouze u nékterych modeli)

P¥i pFipraveé jidla pomoci grilovani, polozte ram na tfeti kolejni¢ku (viz 8.2.1 Kolejnicky
v troubé). Pokud je ram vlozeny na svém misté, tvarovana
¢ast ramu musi smérovat ven (podle zobrazeni na
obrazku).

Poté si pfipravte grilovaci rozen s jidlem, pomoci dodanych
noznic.

Abyste mohly snadno manipulovat s rozném s
napichnutym jidlem, nasroubujte dodané madlo.

Kdyz mate jiz pfipraveny grilovaci roZen s jidlem, umistéte
jej na vodici ram, podle zobrazeni na obrazku.

Zasunte rozen do otvoru (detail B) tak, aby se spojil s
motorem grilu.

Ujistéte se, zda je roZen spravné polozeny na vodicim
ramu (detail A).

10



Pokyny pro uZivatele n®

5.4 Pouziti podnosu na pizzu (pouze u nékterych modelt)

Pokud je trouba chladng, vyjméte kruhovy kryt ze dna
trouby (podle obrazku) a vlozte podnos na pizzu na 1
misto. Ujistéte se, zda je podnos spravné vioZzeny do
vycnélku.

PFi peCeni, pouzivejte specialni funkci na pfipravu pizzy

@

J

Nepouzivejte podnos na pizzu jinak, nez je popsané v tomto navodu,
nepouzivejte jej napriklad na plynovych nebo sklokeramickych varnych
deskach ani v troubach, které tuto funkci neobsahuiji.

Pokud chcete na pizzu pfidat olej, pfidejte jej az po vyjmuti pizzy z trouby,
nebot’ skvrny od oleje na podnosu jsou nevzhledné a mohou omezit jeho
ucinnost.

Pokud podnos na pizzu u modeld, které jsou jim vybavené, nepouzivate,
zakryjte dno trouby dodanym krytem.

NI

5.5 Pouzivani lopatky na pizzu (pouze u nékterych modelii)

Pfi vkladani pokrmu do trouby a jeho vyndavani vzdy ﬂ
lopatku na pizzu drzte za dfevéné nebo plastové
madlo. Doporu€ujeme vam ocelovy povrch jemné
poprasit moukou, abyste usnadnili vkladani syrovych
produktl do trouby a jejich vyndavani, v opaéném
pFipadé by se kvuli obsazené vihkosti mohly na ocel
lepit.

R

5 N

S
S
=

5.6 Pouziti rukojeti (pouze u nékterych modeli)

Madlo slouzi k vyjmuti horkych
plechd a mfizek z trouby.
Prislusenstvi pouzijte podle
zobrazeni na obrazku.
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5.7 Popis ovladac¢il na prednim panelu

VSechny ovladace spotfebi¢e a monitorovaci zafizeni jsou umisténa na prednim panelu

250

20009 160

P ECO

H
-
1

Ovladac¢ termostatu

0 Tento ovlada¢ mlzete pouzit na volbu teploty. Otoc¢enim ovladace ve sméru hodinovych
ruCicek nastavte pozadovanou hodnotu, mezi 50°C a 250°C.

*] )
s 50
90 230 20
250 120 250 120
30 220
200 0 160

200 160
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Kontrolka termostatu (u nékterych modelt)

Pokud blika, indikuje, Ze trouba se zahfiva na teplotu nastavenou
termostatem. Po dosazeni nastavené teploty: O

Pyrolytické modely: kontrolka pfestane blikat a zistane svitit, dokud se

trouba nevypne. Kontrolka se rozsviti, kdyz se spusti automaticky cyklus
¢Gisténi (pyrolyza) a zGstane svitit do konce cyklu.

Programovaci hodiny

Multifunkéni model Pyrolyticky model

Programovaci hodiny Ize pouzit na zobrazeni aktualniho ¢asu nebo k nastaveni
Gasovace (pouze u multifunkénich modelt) nebo programu vareni (pouze u
pyrolytickych modelu).

Zamek dvirek (pouze u nékterych modelu)

U pyrolytickych modelu se tato kontrolka rozsviti, pokud je aktivovany
automaticky cyklus ¢isténi. O

~0
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Voli¢ funkci

Otocenim ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek zvolte funkci

(nékteré funkce nejsou na vSech modelech) z nasledujicich moznosti: (Viz
7. Pe€eni s troubou).

ECO

1@

Lvx
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6.6 Programovani hodin u pyrolytickych modelu

A Ukazovatel manualniho nebo ¢asovaného
vareni

B Ukazovatel hodin - minut

C Nastavovaci knoflik

W A C|
I E D Rucicka spusténi vareni

Programovaci hodiny umoznuji manualni nebo ¢asované vareni, nebo nastaveni ¢asu
pfipravy.

Zvolte pozadovanou funkci a teplotu vareni pfed nastavenim ¢asu pripravy.

6.6.1 Nastaveni ¢asu
K nastaveni pfesného ¢asu vytahnéte a otocte knoflikem C ve sméru hodinovych rucicek.

6.6.2 Casované vaieni
Tato funkce vypne automaticky troubu na konci doby pfipravy. Otoc¢enim knofliku C ve
smeéru hodinovych ruci¢ek nastavte dobu pfipravy v okné A.

6.6.3 Programované vareni
Toto nastaveni zapne a vypne troubu v pIné automatickém rezimu. Otocte knoflik C ve

sméru hodinovych rugi¢ek, dokud se symbol g nezobrazi v okné A. Vytahnéte a
otocte knoflikem C ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud ukazovatel D nesméruje na
pozadovany €as spusténi pfipravy. Otocenim knofliku C ve sméru hodinovych ruci¢ek
nastavte ¢as pfipravy v okné A.

6.6.4 Konec vareni
Na konci pfipravy se trouba automaticky vypne a soucasné zacne znit preruSovany
akusticky signal.

6.6.5 Vypnuti akustického signalu
Akusticky signal Ize vypnout manualné oto¢enim knofliku A ve sméru hodinovych

rucic¢ek, dokud se nezobrazi symbol g v okné B.

K manualnimu pouziti trouby otocte knoflik C ve sméru hodinovych ruci¢ek na konec
procesu programovani, dokud se nezobrazi symbol l% v okné A.
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7. POUZITi TROUBY

7.1 Pred pouzitim spotiebice

Odstrarite z nadob na tuk a vnitfniho prostoru trouby veskeré Stitky (kromé

Stitku s technickymi udaji).

Odstranite z vnéjsi casti spotrebice, z jeho vnitini ¢asti a z prislusenstvi,
A Jako jsou nadoby na tuk, podnos na pizzu nebo kryt dna, ochranné folie.
Pred prvnim pouZzitim spotfebice odstrarite z prostoru troubyvve,s"keré
pfislusenstvi a umyjte jej, podle popisu v kapitole ,,10. CISTENI A
UDRZBA*.
Prazdny spotrebi¢ zahrejte na maximalni teplotu, abyste odstranili

veskeré zbytky z vyroby, které by mohly poznacit pokrmy nepfijemnymi
pachy.

>

7.2 VsSeobecny popis

7.2.1 Kolejnicky v troubé

V troubé se nachazi 5 kolejnicek* na umisténi plechl
a mrizek do raznych vysek. Vysky na vloZeni jsou
oCislované smérem zdola nahoru (viz obrazek).

(PFi pouziti receptl se na displeji zobrazi doporu¢ena
kolejnicka pro zvoleny recept) - pouze u nékterych
modelu.

* Nebo 4 kolejnicky - v zavislosti od modelu

7.2.2 Systém chlazeni

Spotfebi€ je vybaveny systémem chlazeni, ktery se
spusti ihned, po spusténi funkce peceni. Ventilator
vytvafi staly proud vzduchu vychazejici nad dvirky, ktery
muze nékdy chvili béZet i po vypnuti trouby.

17
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7.2.3 Vnitini osvétleni trouby

ECO

Osvétleni trouby se spustl’,ﬁé otevrete dvifka nebo po zvoleni funkce nebo zvoleni

receptu, kromé , n a

(pokud je k dispozici).

Pokud osvétleni trouby nefunguje, vyménte jej podle popisu v ,Vyména zarovky".

7.3 Varovani a vSeobecné rady k pouziti

A\
27
2t

VSechny operace souvisejici s peceni musi vZzdy probihat se zavienymi
avirky.

Nezakryvejte béhem peceni dno trouby hlinikovymi nebo staniolovymi
féliemi a nestavte na né ani panve a pecici plechy, nebot by tak mohlo
dojit k poskozeni jeho smaltovaného povrchu. Pokud chcete pouzit papir
na peceni, umistéte jej tak, aby nebyl v kontaktu s obéhem horkého
vzduchu uvnitr trouby.

K dosaZzeni nejlepSich vysledku peceni
doporucujeme umistovat nadoby doprostfed
mrizZky.

Aby pripadna para uvnitr trouby nezpdsobila
problémy, otvirejte dvirka ve dvou krocich: na
4 - 5 sekund je nejdrive otevrete do poloviny
(pribl. na 5 cm), poté je zcela otevrete. Pokud
potrebujete upravovat pokrmy, vzdy nechavejte
dvirka oteviena na co nejkratsi dobu, aby v
froubé neklesla teplota a nepokazila tak jidlo.

Aby na vnitinim skle pfili§ nekondenzovala voda, nenechavejte uvnitf
trouby horké pokrmy dlouho po dopeceni.

18



ECO

@,

Sk

L 2l 4

o™

.H.

19

Pokyny pro uzivatele

8. PECENIi V TROUBE

ECO:

Pouzivani grilu a spodniho topného prvku s ventilatorem je
mimofadné vhodné k pe€eni malého mnozstvi jidla, nebot’ tento
rezim snizuje spotfebu elektrické energie.

STATICKY:

Nebot teplo pfichazi zaroven shora i zdola, je tento systém
mimoradné vhodny pro urcité typy pokrm0. Tradiéni peceni,
také znamé jako peceni s vyzafovanim tepla, neni vhodné pro
soucasné peceni nékolika pokrmu. Je idedlni pro v§echny druhy
peceného masa, chléb a kolace a je rozhodné nejvhodnéjsi k
peceni masného masa, jako je kachna nebo husa.

SPODNI TELESO:

Teplo pfichazejici pouze zdola umozriuje peceni pokrma, které
vyzaduji vétsi teplotu peceni bez toho, aby se pokrm pfipalil.
Idealni na pizzu, kolace a dorty.

GRIL:

Teplo vychazejici z grilovacich prvkd dosahuje skvélych
vysledku pfi grilovani, zejména pfi grilovani tenkych a stfedné
silnych platkd masa a v kombinaci s grilem (pokud je k
dispozici) umozriuje, aby se u pokrm( na konci peceni vytvofrila
rovhomérna klrka. Idealni pro parky, Zzebirka a slaninu. Tato
funkce umoznuje rovnomeérné grilovani velkého mnozstvi jidla,
zejména masa.

MALY GRIL: (pouze u nékterych model)

Tato funkce vyuziva teplo vychazejici z ustfedniho topného
télesa a umoziiuje grilovani malych porci masa a ryb na kebaby,
zapékané chleby a jakékoliv typy grilovanych zeleninovych
priloh.

ROTISERIE GRIL: (pouze u pyrolytickych model)
Funkce rotisérie v kombinaci s grilovacim prvkem umozriuje
dokonalé opeceni jidla dohnéda.
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STATICKY S VENTILATOREM:

Cinnost ventilatoru v kombinaci s klasickym pe&enim zajistuje
rovnomérné peceni i se slozitymi recepty. ldealni pro susenky
a kolace, i kdyz je peCete najednou na nékolika urovnich. (Pro
pecené na nékolika urovnich doporu€ujeme pouzivat druhou a
Ctvrtou kolejnicku.)

GRIL S VENTILATOREM:

Vzduch Sifeny z ventilatoru rozdéluje silnou zaf vytvarenou
grilem a nabizi tak dokonalé vysledky pfi grilovani silnych
platkd. Idealni pro veliké kusy masa (napf. veprové kolena).

MALY GRIL S VENTILATOREM:

Prostfednictvim kombinované Cinnosti ventilatoru a ohrevu
pouze stfedového prvku, je tato funkce idealni k rychlému
opeceni a peceni malého mnozstvi potravin s kirkou (zejména
masa), sou¢asnym vyuzitim stravovacich vyhod grilu a
rovhomérného peceni s ventilatorem.

SPODNi TELESO S VENTILATOREM:

Diky kombinaci ventilatoru pouze se spodnim topnym télesem
bude peceni probihat rychleji. Tento systém se doporucuje k
sterilizovani nebo k dokon€ovani pe€eni pokrmd, které jsou jiz
dostatecné propecené na povrchu, ale uvnitf a potfebuji dopéct.
Idealni pro vSechny typy pokrmd.

U pyrolytickych modell jsou specialni funkce rozmrazovani a
kynuti spojené do jediné funkce (pro dal$i podrobnosti viz ,,9.3
Funkce rozmrazovani (pouze u nékterych modeld)®).

KRUHOVE TELESO:

Kombinace ventilatoru a kruhového télesa (zabudovaného v
zadni ¢asti trouby) umoznuje péct na riznych urovnich rizné
pokrmy, pokud vyzaduiji stejnou teplotu a stejnou dobu peceni.
Cirkulace horkého vzduchu zajistuje neustaly a rovhomeérny
obéh tepla. Tato funkce vam napfiklad umozni pfipravovat
soucasné ryby, zeleninu a susenky (na riznych Urovnich) bez
toho, aby se michaly viiné a chuté.

(Pro peceni na nékolika urovnich se doporucuje pouzivat
druhou a ¢&tvrtou kolejnicku.)
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Pokyny pro uzivatele
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TURBO:
A Kombinace peceni s ventilatorem a klasického peceni umoznuje Mg
péct na rliznych drovnich rdzné pokrmy extrémné rychle a - =
=Y efektivné bez toho, aby se michaly viiné a chuté. =, .

Idealni pro velké objemy pokrmu, které je nutné péct intenzivné.
(Pro peceni na nékolika urovnich se doporucuje pouzivat
druhou a ¢tvrtou kolejnicku.)

ROZMRAZOVANI: (pouze u multifunkénich model)
Rychlému rozmrazovani napomaha zapnuti ventilatoru a
horniho topného prvku, coz zajistuje rovhomérnou cirkulaci
vzduchu s mirnou teplotou uvnitf trouby.

1]
-
[
-

PIZZA: (pouze u multifunkénich model()

Cinnost ventilatoru v kombinaci s grilem a spodnim topnym
prvkem zajistuje rovnhomérné peceni i se sloZitymi recepty. 1o
Idealni nejen pro pizzu, také na susenky a kolade.

[ (I |

8.1 Rady a pokyny k peceni

8.1.1 VSeobecné rady
Doporucujeme vam piredehrat troubu pied viozenim potravin.

Nevkladejte pokrm do trouby, dokud displeji nepfestane blikat a nezazni akusticka
signalizace na potvrzeni dosazeni naprogramované teploty (pouze u nékterych
modeld).

» Pro peceni na nékolika urovnich doporu¢ujeme pouzit funkce s ventilatorem

(’\\:-g-;}‘ ), které zaruci rovhomérné rozdéleni tepla pro vSechny drovné.
2

» VSeobecné nelze zkratit dobu peceni zvySenim teploty (pokrm by mohl byt
dostatecné upeceny na povrchu, ale uvnitf by mohl byt jesté syrovy).

8.1.2 Rady pro pripravu masa

» Doba pfipravy, zejména pro maso, se liSi podle tloustky a kvality surovin a chuti
uzivatele.

» Pri peceni masa doporucujeme pouzit teplomér na maso. Pfipadné muzete na
pecené maso pouze zatlait I1zici: pokud je tvrdé, je upe€ené, pokud je mékke,
potfebuje jesté nékolik minut peceni.
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8.1.3 Rady pro pfipravu mouénik(i a suSenek

Na moucniky pouzivejte tmavé kovové formy: |épe absorbuiji teplo.

Teplota a délka trvani pecCeni zavisi od kvality a konzistenci tésta.

Zkontrolujte, zda je moucnik cely propec€eny: na konci ¢asu peceni zapichnéte do
nejvyssiho mista moucniku paratko. Pokud se tésto na paratko nelepi, je moucnik
pfipraveny.

Pokud moucnik po vyjmuti z trouby spadne, pfi dalSi pfilezitosti sniZte teplotu o
priblizné 10 °C a v pfipadé potfeby zvolte delSi dobu peceni.

8.1.4 Rady pro kynuti a rozmrazovani

Doporu€ujeme umistit mrazené potraviny do nadoby bez vika na prvni kolejnicku
trouby.

Potraviny se musi rozmrazovat bez obalu.

Jednotlivé potraviny rozlozte, aby se rozmrazovaly rovhomeérné a neprekryvaly se.
Kdyz rozmrazujete maso, doporu€ujeme pouZziti mfizky umisténé na druhé
kolejni¢ce, na kterou polozite maso a podnos umistény na prvni kolejnicce.
Tekutiny z rozmrazovanych potravin tak od potravin odtecou.

Nejjemnéjsi ¢asti muzete zakryt alobalem.

Pro efektivni kynuti poloZte na dno trouby nadobu s vodou.

8.1.5 Rady pro peceni s grilem a grilem s ventilatorem

Pomoci funkce Gril © * Ize maso grilovat, i kdy? jej vioZite do trouby studené:
predhfev se doporucuje, pokud chcete zménit uc€inek peceni.

PFi funkci Gril s ventilatorem o

predehrat.

se vSak doporucuje troubu pfed grilovanim
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8.2 Uspora energie

Abyste pfi pouziti spotfebice Setfili energii, mizete se drzet nasledujicich pokynu:

* Peceni ukoncite nékolik minut predtim, jak byste jej normalné zastavili. Pe€eni bude
béhem zbyvajici doby pokracovat diky nahromadé&nému teplu uvnitf trouby.

* Omezte otvirani dvifek na minimum, aby neunikalo mnoho tepla.

+ Pri pe€eni malého mnozstvi jidla pouzivejte funkci ECO (pouze u nékterych modelu).

* Vnitfni prostor trouby udrzujte za jakychkoliv okolnosti Cisty.

 Aktivujte rezim nizkého vykonu (pokud je k dispozici).

8.3 Funkce rozmrazovani (pouze u nékterych modelt)

U multifunkénich modell vam funkce rozmrazovani umoznuje rozmrazovat vSechny
typy pokrm0. Na spusténi rozmrazovani otocéte ovladacem pro volbu funkce trouby
do polohy ?&‘ , poté s spusti ventilacni systém, ktery zajisti rovnomérnou cirkulaci
vzduchu s teplotou okolniho prostredi uvnitf trouby.

Cas rozmrazovani bude zaviset od mnozstvi rozmrazovanych potravin.
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8.4 Tabulka pro proces peceni

POKRMY HMOTNOST| FUNKCE
PRVNi CHODY
N\ . ,
LASAGNE 3kg Staticky
N\ ) ,
TESTOVINY ZAPEKANE V TROUBE — Staticky

MASO

PECENE TELECI 1 kg @ Staticky s ventilatorem
. . A _ L
VEPROVE LEDVINKY 1 kg ¥y Staticky s ventilatorem

) N

VEPROVA PLEC 1kg Turbo

PECENY KRALIK 1 kg Kruhovy

KRUTi PRSA 1 kg Staticky s ventilatorem
N

PECENA KRKOVICE 1kg Turbo
)

PECENE KURE kg Turbo

GRILOVANE MASO

VEPROVA ZEBIRKA '\‘%;l Gril s ventilatorem

VEPROVE FILETY o Gril

HOVEZI FILETY n Gril

JATRA o Gril s ventilatorem

PARKY & Gril s ventilatorem

MASOVE KULICKY n Gril

ROTISERIA

KURE Rotiséria gril

RYBY

PSTRUH OBECNY 0.7 kg ¥y Spodni ohfev s ventilatorem
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KOLEJNICKA ODSPODU TEPLOTA °C CAS V MINUTACH
1 nebo 2 220 - 230 40 - 50
1 nebo 2 220 - 230 40
2 180 - 190 70 - 80
2 180 - 190 70 - 80
2 180 - 190 90 - 100
2 180 - 190 70 - 80
2 180 - 190 110 - 120
2 180 - 190 190 - 210
2 190 - 200 60 - 70
PRVNI DRUHA
STRANA STRANA
4 250 - 280 7-9 5-7
3 250 - 280 9-11 5-9
3 250 - 280 9-11 9-11
4 250 - 280 2-3 2-3
3 250 - 280 7-9 5-6
3 250 - 280 7-9 5-6
Na grilovacim rozni 250 - 280 60-70
2 160 - 170 35-40
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POKRMY HMOTNOST| FUNKCE
PIZZA ¥y Staticky s ventilatorem/Pizza
CHLEB Kruhovy
7
FOCACCIA Turbo
MOUCNIKY
SIS o Staticky tilat
SISKY 5 aticky s ventilatorem
OVOCNY KOLAC 5 Staticky s ventilatorem
. : x [ s
OVOCNY KOLAC Staticky
KREHKE PECIVO Kruhovy
7
KOLAC SE ZAVARENINOU Turbo
N

Staticky s ventilatorem

TROPICKY KOLAC 2
N\ X .
TROPICKY KOLAC < Staticky
2D
BANANKY Turbo
LEHKY PISKOT Kruhovy
D
RYZOVY PUDING Turbo
N\ L
RYZOVY PUDING Staticky
CROISSANTY Kruhovy
JABLECNY KOLAG Staticky
N

CROISSANTY (na vice kolejni¢kach)

%,
S

3]

KREHKE SUSENKY (na nékolika kolejnickach)

Z
s

&

Casy indikované v nasledujicich tabulkach nezahrnuji ¢asy predhfevu a slouzi pouze
jako pomucka.
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KOLEJNICKA ODSPODU TEPLOTA °C CAS V MINUTACH

1 250 - 280 6-10
2 190 - 200 25-30
2 180 - 190 15-20
2 160 55 -60
2 160 30-35
2 170 35-40
2 160 - 170 20-25
2 160 20-25
2 160 55 -60
2 170 50 - 60
2 150 - 160 40-50
2 150 - 160 45-50
2 160 40-50
2 170 50 - 60
2 160 25-30
3 180 60

2a4 160 - 170 16 -20

2a4 160 - 170 16 - 20
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9. CISTENi A UDRZBA
A NIKDY K CISTENi SPOTREBICE NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE.

9.1 Cisténi nerezové oceli

Aby nerezova ocel zUstala v dobrém stavu, méli byste ji po pouziti pravidelné distit.
Nechte ji nejdfive vychladnout.

9.2 Bézné kazdodenni ¢isténi

Abyste vycistili a oSetfili povrchy z nerezové oceli, vzdy pouzivejte pouze specialni
prostfedky, které neobsahuji drsné materialy nebo kyseliny na bazi chloru.
ZpUsob pouziti: nalijte produkt na vihkou utérku a utfete povrch, dukladné jej
oplachnéte a nakonec vysuste mékkou utérkou nebo utérkou z mikroviakna.

9.3 Skvrny od jidla a zbytky

poskodit. V pfipadé potfeby pouzivejte jemné prostfedky produkty a dfevéné
nebo plastové nacini. Dakladné povrchy umyjte a vysuste mékkou tkaninou
nebo utérkou z mikrovlakna.

Nedopustte, aby se uvnitf trouby usazovaly zbytky pokrm( s obsahem 5
cukru (napfiklad marmelad). Pokud byste zbytky jidla nechali v troubé pfilis &/
dlouho, mohly by poskodit smaltovany povrch trouby.

Nepouzivejte ocelové hubky a ostré stérky, nebot by mohly spotfebi¢

9.4 Cisténi skla dvirek

Sklo dvifek byste méli vzdy udrzovat zcela Cisté. Pouzivejte savé kuchynské utérky;
tézko odstranitelné necistoty odstrante vihkou hubkou a béznym mycim prostfedkem.

prostredky (napr. praSkové produkty, spreje k Cisténi trouby, odstrariovace
skvrn nebo draténky).

Sklo dvifek trouby necistéte drsnymi nebo brusnymi materialy ani ostrymi
kovovymi Skrabkami, nebot’ by mohly poSkrabat povrch.

W Pri ¢isténi skla dvifek nepouzivejte brusné nebo korozivni cistici
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9.5 Cisténi vnitiniho prostoru trouby

Pro optimalni vykon trouby ji Cistéte pravidelné ihned po vychladnuti.

* Vyndejte veSkeré odstranitelné ¢asti.

* Vycistéte mrizky trouby horkou vodou a nedrsnym mycim prostfedkem. Oplachnéte
je a osuste.

* Pro snadnégjsi ¢isténi mazete dvitka sundat (viz ,11.2 Demontaz dvifek").

Po pouziti urcitych prostredkd byste méli troubu spustit na 15 - 20 minut
na maximalni teplotu, aby se spalili zbytky, které uvniti trouby ztstaly.

U modell s funkci na pfipravu pizzy je pred ¢isténim spodni ¢asti trouby nutné
provést nasledujici operace:

Sejméte kryt ze spodni ¢asti trouby, poté zakladnu,
na které je usazeny. Zakladnu zvednéte o nékolik
milimetrd, poté ji vysurite smérem ven.
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Zvednéte okraj spodniho topného télesa o nékolik
centimetrd a vycistéte prostor pod nim.

Vratte soucast, na které je podnos na pizzu, zpét na
misto, zasunte ji dozadu, dokud nedosahne zadni
¢ast trouby, poté ji zatlacte doll tak, aby topny prvek
zapadnul do zakladny.

W Po skonceni této cinnosti dikladné vysuste mokré soucasti.

9.6 Vyjmuti navadécich ramu (pouze nékteré modely)

Vyjmuti navadécich rama vam usnadni ¢isténi
boc¢nich Casti a je také potfebné pfi vyuziti
automatického cyklu Cisténi (k dispozici pouze u
nékterych model).

» Navadéci ramy vyndate tak, ze ram zatlacite dovnitf
trouby, aby se odpojil od svého uloZeni A, poté jej
vytahnete z ulozeni vzadu B.

» Po skonceni ¢isténi vratte ramy kolejnicek do
trouby opakovanim vyse uvedeného postupu.
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9.7 Cisténi podnosu na pizzu (pouze u nékterych model()

Podnos na pizzu (pokud je k dispozici) byste méli myt samostatné v souladu s
nasledujicimi pokyny:

Kamen je nutné Cistit po kazdém pouziti. Neohfivejte jej opét, pokud jsou na ném
pfipalené zbytky jidla.

Pri ¢isténi nalijte na kdmen 55 cm?® octa, nechte jej pusobit 10 minut. Poté jej utfete
draténkou na nadobi nebo drsnou hubkou.

Oplachnéte jej vodou a nechte vyschnout.

» Pred cisténim odstrante pfipadné zbytky napecené na kameni pomoci kovové
Spachtle nebo Skrabky, jaka se pouziva na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

» Abyste dosahli co nejlepsSich vysledkl, musi byt kdmen stéle teply; pokud neni,
umyjte jej v horké vodé.

* Pouzivejte kovové draténky na nadobi nebo hubky s drsnym povrchem namocené v
citronové Stavé nebo v octu.

* Nikdy nepouZzivejte myci prostfedky.

* Nikdy kamen nemyjte v mycce nadobi.

* Nikdy nenechavejte kdmen odmodit.

» VIhky kdmen nepouzivejte nejméné 8 hodin po myti.

« Za urcitou dobu se na povrchu kamene mohou objevit drobné praskliny. Jsou
zpUsobené béznym rozpinanim povrchové glazury na kameni pfi vysokych
teplotach.
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9.8 Vyjmuti rosti/kolejnicek

Vyjmuti kolejni¢ek umozfiuje snadnéjsi
Cidténi stén trouby. Tuto €innost je nutné
provést pfi provedeni automatického
cyklu Cisténi (pouze u nékterych
model().

Vyjmuti kolejni¢ek: potahnéte ram
smérem dovnitf trouby k uvolnéni z
drazky A, poté vysurite uloZzeni B v
zadni €asti. Po Cisténi opakujte vyse
uvedeny postup k nasazeni kolejnicek.

9.9 Pyrolyza: automatické cisténi
trouby

Py Pyrolyza je automaticky

1 proces ¢isténi s vysokou
teplotou, ktery zajisti

rozpousténi necistot. Diky

tomuto procesu je mozné

velmi snadno vydcistit vnitfek

trouby.

Nespravné pouziti
A Riziko poskozeni povrchi
» Odstrante veskeré zbytky jidla nebo
velké nedistoty z pfedchoziho pedeni
zevnitf trouby.
* VVypnéte horaky nebo plotny varné
desky instalované nad troubou.

Predbézné kroky

Pfed spusténim pyrolytického cyklu:

* Vycistéte vnitini sklo podle béZnych
pokyna k ¢isténi.

+ U velmi odolnych necistot nastfikejte
Cistici prostiedek na trouby na sklo
(Ctéte varovani na vyrobku); nechte
plsobit 60 minut, poté oplachnéte a
vysuste sklo pomoci kuchyriské utérky.

* Vyndejte veSkeré pfisluSenstvi z
vnitiku trouby.

* Vyndejte rosty/kolejnicky.

* Vyndejte horni ochranu (pokud je).

 Zaviete dvitka.
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Nastaveni Cisticiho cyklu n

Otocte voli¢ funkci na vybér

Cistici cyklus (pyrolyza).

Pro aktivaci €isticiho cyklu (pyrolyzy)
doba musi byt stanovena minimalné z 1h
30 min. maximalné 3 hodiny.

Otocte knoflikem proti sméru hodinovych ruéié¢ek pro nastaveni pyrolyzy-
casu .

Dvé minuty po spusténi cyklu €isténi.(pyrolyzy), ﬁlﬂf%ﬁt\
se spusti blokovaci systém, ktery brani otevreni. 71
dvifek trouby. ng. 34

I'.J' r:‘I
Rozsviti se kontrolka ol 08 44
na indikaci toho, ze byl aktivovany blokovaci 7 5

systém. Na konci cyklu ¢isténi zGstane blokovaci
systém aktivni, dokud teplota uvnitr trouby nedosahne bezpecéné prijatelné hod-

noty. Kdyz se trouba ochladi, utrete zbytky po automatickém ¢isténi pomoci tka-
niny z mikrovlakna.

Pro volbu Cisticiho cyklu odlozenym povytahnéte a otacejte knoflikem proti
sméru hodinovych ruc€i€ek zarovnanim kurzoru na pozadovany ¢as.

7

N=

Trvani doporuéeného
pyrolytického cyklu:

* Mirné znecisténi: 120 minut.

« Stfredni znedisténi: 150
minut.
* Silné znedisténi: 180 minut.

Nelze zvolit Zzadnou funkci
po aktivaci zamku dvirek.

Pokud pyrolyticky cyklus
nenabidne uspokojivé
vysledky pfi minimalnim
trvani, doporucujeme nastavit
delSi provozni dobu pro dalSi
cyklus cisténi.

Béhem prvniho pyrolytického
cyklu se muze objevit
nepfijemny zapach z divodu
odparovani oleju z vyroby. Je
to zcela normalni jev, ktery
zmizi po prvnim pyrolytickém
cyklu.

Bé&hem pyrolytického

cyklu ventilator produkuje
intenzivnéjsi hluk z ddvodu
vyS&Si rychlosti. Je to zcela
normalni pro efektivné;si
rozdéleni tepla. Na konci
pyrolytického cyklu ventilator
pokracuje v provozu pro
ochranu pred pfehratim stén
nebo sousedniho nabytku a
pfedni strany trouby.
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10. MIMORADNA UDRZBA

Trouba mliZze vyZadovat mimoradné udrzby nebo vyménu dil(, které se snadno
opotfebuji, jako je tésnéni, Zarovky apod. Nasledujici pokyny popisuji zptsob
provadéni téchto drobnych krokd udrzby.

M Pred jakymkoli zasahem do soucasti, které jsou pod napétim, odpojte
spotrebi¢ od zdroje elektrické energie.

Pokud zavadu nelze odstranit béZnou tdrzbou nebo v pripadé jinych
zavad, kontaktujte vaSe mistni servisni stfedisko.

10. 1 Vyména zarovky

Pokud je nutné vyménit Zarovku, nebot je opotfebena
nebo vypalena, odstrante navadéci ramy; viz ,Vyjmuti
navadécich ramad*.

Pomoci vhodného nastroje (napfiklad Sroubovaku)
sejméte kryt Zairovky.

(

S//r7

Vyjméte zarovku jeji vysunutim, podle obrazku.

Pouze pro nékteré modely: Zarovky jsou halogenové,
nedotykejte se jich primo prsty, zabalte je do
izolaéniho materialu.

Zarovku nahradte Zarovkou stejného typu. Kryt
nasadte spravnym zplsobem tak, aby vypoukla ¢ast
sklad smérovala k dvirkam.

Zatlacte Kkryt co nejdal jak to jde, aby zcela zacvakla do prostoru pro
zarovku.
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10.2 Demontaz dvirek

10.2.1 S pohyblivymi packami

Dvitka zcela otevfete.
Zvednéte packy A z obou pantt, dokud nebudou
zajisténé.

Uchopte dvitka po obou stranach obéma rukama,
zvednéte je, aby byly sklopené pod uhlem pfiblizné
30° a sundejte je.

Pokud se panty neodpojili, zopakujte tento postup,
zvednéte packy A a zaroven podrzte dvitka mirné
zvednuté.

Dvitka opét nasadite tak, Zze zavésy zasunete

do pfislusnych otvord v troubé, dbejte pfitom na
to, aby Casti s drazkami C byly zcela usazené v
otvorech. Spustte dvifka a kdyz budou ve spravné
poloze, uvolnéte packy A.
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10.2.2 S koliky

Dvirka zcela otevrete. Vlozte dva koliky az na
doraz do otvort oznacenych pismenem A v zadni
¢asti obou zavésu.

Uchopte dvifka z obou stran obéma rukama,
zvednéte je tak, aby byly sklopené pod uhlem
priblizné 30° a sundejte je.

=

T

Dvitka opét nasadite tak, ze zavésy zasunete

do pfislusnych otvord v troubé&, dbejte pfitom na
to, aby Casti s drazkami C byly zcela usazené v
otvorech. Polozte dvitka a hned kdyz budou na
svém misté, odstrarite koliky z otvor( v zavésech.
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10.3 Odstranéni tésnéni dvirek

Pouze pro multifunkéni modely:

Aby bylo mozné troubu dukladné vycistit, mGze byt
nutné sundat t&snéni.

Na vSech Ctyfech stranach jsou umisténé spony,
které je drzi u okraju trouby. Tésnéni vytahnéte
smérem ven, aby se spony uvolnily.

10.4 Vyjmuti vnitfnich sklenénych panelt

Sklo dvifek udrzujte zcela Cisté. K usnadnéni €isténi mizete dvifka sundat a polozit
na kus latky, nebo je otevfit a zajistit zavésy, aby bylo mozné sklenéné panely vyndat.
Sklenéné panely dvifek Ize zcela vyndat pomoci nize uvedeného postupu.

Varovani: drive nez sklenéné panely odstranite, ujistéte se, zda byl
alespori jeden zavés zajistény v oteviené poloze, podle popisu v ¢asti
»~Sundani dvirek”, Tuto operaci musite zopakovat, pokud se dvifka b&éhem
procesu sejmuti sklenénych panelli omylem uvolni.
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Vyjmuti vnitiniho sklenéného panelu:
0 » Vnitfni sklenény panel vyndate tak, ze
jej vytahnete smérem nahoru pohybem
naznacenym Sipkami. Tak vyndate 4
koliky pfipojené ke sklenénému panelu z
prislusnych drazek ve dvirkach trouby.

Vyjmuti prostiednich sklenénych paneli
9 (pyrolytické modely):
* U pyrolytickych modell jsou dva prostfedni
sklenéné panely, pfipojené pomoci
4 malych pojistek. Prostfedni panely
vyndate jejich zvednutim nahoru.

(Multifunkéni modely):

* Multifunkéni modely maiji prostfedni
sklenény panel. Prostfedni panel vyndate
jeho zvednutim nahoru.

Cisténi:
+ Nyni mGzete vycistit vnéjSi sklenény panel
e a dfive vyjmuté panely. Pouzivejte savé
kuchyriské utérky. Pokud nelze nedistoty
odstranit, umyjte je vihkou hubkou a
neutralnim mycim prostfedkem.

Vlozeni sklenénych paneli:
» Sklenéné panely vratte v opacném poradi,

jako u demontaze.
* Vnitfni sklenény panel uloZte na své

misto, dejte pfitom pozor, abyste jej
vycentrovali a mirnym tlakem vsunuli 4
koliky pfipevnéné ke sklenénému panelu
do prislusnych drazek ve dvitfkach trouby.
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11. INSTALACE SPOTREBICE

11.1 Pripojeni k elektrické siti

Je na spotrebici viditelné upevnény.

@ Identifikacni Stitek s technickymi tdaji, sériovym Cislem a ndzvem znacky
Tento Stitek v Zadném pripadé neodstrariujte.

Spotrebi¢ musi byt uzemnény v souladu s predpisy tykajicimi se
bezpecnosti elektrickych systému.

Pokud pouzivate pfimé pfipojeni k elektrické siti, je nutné pouZit
M vicepolovy spinac, ktery bude v souladu s instalacnimi pokyny, - musi byt
na snadno dostupném misté u spotrebice.
Pokud pouzivate pfipojeni pomoci zasuvky a zastrcky, ujistéte se, zda je
zastrcka se zasuvkou kompatibilni. NepouZivejte adaptéry a rozbocky,
které by se mohly zahrivat a zp(sobit nebezpeci popaleni.

Provoz pii 220-240 V~: pouzijte trojvodicovy kabel typu 220-240V~

1. :

HO5V2V2-F (3 x 1,5 mm?). S mm

Konec kabelu, ktery bude pfipojeny ke spotfebici, musi '== T
| 20mm

mit uzemnovaci kabel (Zlutozeleny) nejméné o 20 mm
delSi nez zbyvaijici.

W VAROVANI: Vyse uvedené hodnoty se vztahuji na prirez vnitiniho
vodice.
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11.2 Vyména kabelt

Pokud bude nutné vyménit kabely, odstrante zadni
kryt uvolnénim Sroubd, abyste ziskali pFistup k (j\ - C)
terminalu. .

nez 1,5 mm? (3 x 1,5). =
Ujistéte se, zda kabely (od trouby i ploten) vedou =
nejlepsi trasou, aby nedochazelo k jejich kontaktu =11 =

s troubou. @/ == H\:)

Vymeérite kabel. Priifez kabelu nesmi byt mensi p
@

==1

VU

7

VAROVANI: Utahovaci moment $roubli napajecich kabelii terminélu musi
byt v rozsahu 1,5 - 2 Nm.

11.3 Umisténi trouby

Nikdy nepouzivejte dvirka trouby k premistovani. Pokud jsou dvitka trouby
otevrena, nevyvijejte na né nadmérny tlak.

Zakladna, na které bude trouba stat, musi byt kompletni, podle obrazku na
dalsi strané.

W Doporucujeme pfi instalaci trouby vyuzit pomoci druhé osoby.

Trouba je navrzena pro montaz do jakéhokoliv nabytku, pokud je odolny vagi teplu.
Drzte ser rozmérd uvedenych na obrazcich .

Pokud budete troubu instalovat pod pracovni desku, drzte se rozmérd uvedenych na
obrazku 10.4.1 do vySSich poloh na obrazku10.4.2.

Pfi instalaci pod pracovni desku v kombinaci s varnym panelem zajistéte, aby byl mezi
spotfebi¢em a pFipadnymi bo¢nimi sténami volny prostor nejméné 110 mm.
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Instalace

Montaz pod pracovni desku (mm). Montaz do vysoké skrinky (mm)

IJT
—
(€))
©
b
& 60 35-40
a1 RPN 4’4+-
v c
9!
o)
490-500 $
560 & 35-40,,
Ujistéte se, zda je otvor v J
_/ zadni/spodni ¢asti nabytku
— 1 pribl. 60 mm. o
560

Ujistéte se, zda je otvor v
#| homilzadni casti nabytku
— 1 nejméné 35-40 mm.




Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
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