o33°SMEY

C9IMX2

Velikost vafFice 90x60 cm
Pocet dutin s energetickym Stitkem 1

Zdroj ohfevu dutiny ELEKTRINA
Typ varné desky Indukce

Type of main oven

Cleaning system main oven

Termo-ventilované
Parni ¢isténi
8017709321314

EAN kéd

TFida energetické dcinnosti A
Aesthetics

B o e

Estetika Classica

Serie Sinfonia

Vzhled (v:tvercov{/ design

Barva Nerezovd ocel

Povrchovd dprava

Povrchovd tprava
ovlddaciho panelu

Logo
Logo position
Barva varné desky

7 7

Typ nastaveni ovlddani
Barvy LED

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Tradiéni funkce vareni

~—
S’

Staticky

ECO| Eco

2| Ventildtorovy gril (velky)

Satén

Nerezovd ocel s ochranou
proti otisklm prstl

Assembled st/steel
Facia below the oven
Nerezovd ocel
Ovlddaci knofliky
Cervend

Maly gril

Zdklad

) o,
ks S ventildtorem

Ovlddaci knofliky
Barva ovlddacich prvki
Pocet ovlddacich prvki
Serigraphy colour
Displej

Dvirka

Typ skla

Rukojet’

Barva rukojeti
Odklddaci p¥ihradka
Stopa

=
Ui

N

Smeg Classic
Nerezovd ocel

7

Black

Dotyk

Se 2 vodorovnymi pdsy
Eclipse

Smeg Classic
KartdCovand nerezovd ocel
Dvitka

Stfibrnd

Circulaire

Velky gril

&= | Spodni dst s ventildtorem
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Funkce cisténi

\/"| Parni Cisténi

Dalsi funkce

Rozmrazovdni podle Casu

Moznosti varné desky

oo [Esg (O

Control lock Ano ReZim omezené 3700, 4800, 7400 W
ReZim omezené Ano spotfeby energie ve W

spotfeby energie MoZnost Multizény Ano

Technické viastnosti varné desky

®) [ [

Celkovy pocet varnych zén 5

Pfedni levd - Indukce - vicezénovd - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.0x19.0 cm
Zadni levd - Indukce — vicezénovd - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 21.0x19.0 cm
Stfedovd - Indukéni - jedind - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 27.0 cm

Zadni pravd - Indukéni - jeding - 1.20 kW - Booster 1.40 kW - @ 18.0 cm
Pfedni pravd - Indukéni — jedind - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 21.0 cm

Pocet varnych zén se 5 Indikace minimdlniho Ano
zesilenym vykonem priiméru nddobi

Automatické vypnuti pfi Ano Indikdtor vybrané zény Ano
pFehFati Indikdtor zbytkového Ano
Automatickd detekce Ano tepla

nddobi

Hlavni technické vlastnosti trouby

El k) 69 17 B 2 1S

Pocet svétel 2 Vyjimatelnd vnitini Ano

Cislo ventildtoru 2 dvirka

Cisty objem vnitiniho 1151 Celkovy pocet dvefnich 3

prostoru skel

Hruby objem, 1. vniténi 1291 Pocet tel:,moreflexm’ch 2

prostor skel dveFi

Materidl vnitini ¢asti Smalt Ever Clean Bezpeclnostni termostat Ano

Pocet polic 5 Chladici systém Tecna

Typ polic Kovové police Rozméry pouZitelného . 371x724x418 mm
Typ osvétlen{ Halogenovd ;n|_||'c)rn|ho prostoru (V x S

Vykon osvetleni 40 W Rizeni teploty Elektromechanické
Nastaveni doby vafeni Start a stop s .

Osvétleni pFi otevienych Ano g'dz:;(:ykon topného 1700 W

dvifkdch trouby
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Otevirdni dvifek Dvitka dol(

Vyjimatelna dviika Ano
Specidlné upravend Ano
vnitFni ¢4st sklenénych
dvifek

Moznosti hlavni trouby

Casovac Ano
Akusticky alarm konce  Ano
vafeni

Horni topny €ldnek -
vykon

Grilovaci prvek

Velky gril — vykon
Kruhovy topny €éldnek —
vykon

Typ grilu

Minimdlni teplota
Maximdlni teplota

PFislusenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

Stojan se zadnim a 1
bo¢nim dorazem

20 mm hluboky plech 1
40 mm hluboky plech 1

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon 10600 W
elektrického pFipojeni

Stdvajici 46 A
Napéti 220-240V
Napéti 2 (V) 380-415V

Typ instalovaného
elektrického kabelu

Ano, jednofdzové

Grilovaci mFizka
Sonda na maso

Power supply cable
length

Typ elektrického kabelu
Frekvence
Terminal block

1200 W

1700 W
2900 W
2x 1550 W

Elektfina

50 °C
260 °C

150 cm

Ano, dvoufdzové a tiifdzové
50/60 Hz
5 poles
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Not included accessories

AIRFRY9

Stojan teplovzdusné fritézy AIRFRY.
IdedIni pro nahrazeni tradi¢niho smazeni
v troubé, ale s mensim mnoZstvim kalorii
a tuku. UmoZnuje rychlou a jednoduchou
pfipravu pokrmd, jako jsou hranolky,
smaZend zelenina a ryby, a zajist'uje
dokonalé propeceni a kfupavost.

SFLK1
Détskd pojistka

PRTX

Zaruvzdorny kdmen na pizzu s Gchyty.
P=35 cm Neni vhodné pro mikrovinné
trouby. Vhodny pro plynové trouby,
poklddd se na rost.

PPR9

Zdruvzdorny kdmen na pizzu bez
rukojeti. Kdmen ve tvaru Ctverce: D64 x

@ V2,3 x H37,5 cm Vhodny i pro plynové
‘ trouby, poklddd se na rost.

BBQ9

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

KITC9X9-1

Ochrana proti postiikdni zdi, 90 x 75 cm,
nerezovd ocel, vhodnd pro spordky
g il Portofino, Master a Sinfonia

KITH95CPF9

Sada pro prodlouzZeni vysky (950 mm),
vhodnd pro spordky Portofino

GTP

**Cdstecné extrahovatelnd
teleskopickd voditka (1 droven)**
Extrakce: 300 mm Materidl: leSténd
nerezovd ocel AISI 430

GRILLPLATE

Univerzdini rost pro indukéni, plynové,
sklokeramické a elektrické varné
desky. Nepfilnavy povrch je idedlIni
pro pfipravu masa, syra a zeleniny.
Rozméry: 410 x 240 mm.

KITPBX
Nozky pro redukci vySky (850 mm)

SCRP

Stérka na indukéni a keramické varné
desky a teppanyaki

TPKPLATE

Univerzdini deska pro induk¢ni,
plynové, sklokeramické a elektrické
varné desky. Nepfilnavy povrch je
idedIni pro pfipravu ryb, vajec a
zeleniny. Rozméry: 410 X 240 mm.

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojeti
Sifka: 315 mm délka: 325 mm
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GTT SMOLD

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd “ Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,

voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm ‘ Q- nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
~=—==—==— Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI 430 ‘Q« jidla. PouZzitelné od -60 °C do +230 °C
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Symbols glossary (TT)

ECO

Automatické slouceni zén pro vétsSi oblast

A: SuSici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G v
zdvislosti na skupiné vyrobkl

Instalace ve sloupci: Instalace ve sloupci

Rozmrazovdni podle Casu: pomoci této funkce se
automaticky urCuje doba rozmrazovdni potravin.

ECO-logika: moZnost umozZiiuje omezit vykon
spotfebice a dosdhnout skuteCnou dsporu
energie.

Nerezovd ocel odolnd proti otisklim prstl: Diky
nerezové oceli odolné proti otisklim prstl vypadd
nerezovd ocel jako novd.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:

Cflem prvkl v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekéniho vareni, takze je zapottfebi predehrev.

V.V,

Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vateni.

Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedIni
pro jidla, kterd vyZaduji zvySenou zdkladni teplotu
bez gratinovdni, napf. pecivo, pizzu. Vhodné také
pro pomalé vareni duSeného masa a jidel
vafenych v kastrolech.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

<
G

()

=
Ui

Posilova€ vykonu: moZnost umoZiujici provoz
zény s plnym vykonem, pokud je nutné velmi
intenzivni vafeni.

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takZe jej
nelze omylem zménit.

Systém chlazeni vzduchem: pro zajiSténi
bezpeclnych teplot povrchu.

Dvifka s trojitym sklem: PoCet skel dvitek.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstvi
pfilnuté mastnoty z vareni.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imzZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrmd. vV
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vafeni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalsiho gratinovdni.

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjSi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostied trouby. Horni ¢dst trouby bude vZdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotiebného predehfivdni, pokud je doba
vareni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vateni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratsi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny Cldnek: PoufZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlni pro ptipravu klobds
a slaniny.
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STOP
“CT
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H

DIGI
scfinen

Polovicni gril: Pro rychlé vafeni a gratinovdni jidla.

Nejlepsich vysledkd Ize dosdhnout pouzitim horni
police pro malé porce, spodni police pro vétsi
porce, jako jsou kotlety nebo klobdsy. U
polovitniho grilu se teplo generuje pouze ve

stfedu Cldnku, takZe je idedIni pro mensi mnoZstvi.

Ochrana proti pfehfdti: Bezpecnostni systém,
ktery automaticky vypne varnou desku v pfipadé
prehrdti fidici jednotky.

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitfni
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

BocCni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

Indikace zbytkového tepla: Po vypnuti

sklokeramické varné desky indikdtor zbytkového
tepla ukazuje, kterd z varnych zén je stdle horkd.
KdyZ teplota klesne pod 60 °C, indikdtor zhasne.

Parnf Cisténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru
trouby.

Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldankem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdn( rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., ¢imz zajist'uje
rovhomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniz by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouzity k
udrZenijidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zafizenim pfi vafeni grilované snidané. Polovi¢ni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.

Indukce: Provoz téchto varnych desek je zalozen
na principu elektromagnetické indukce. Teplo
vznikd pfimo ve spodni ¢dsti nddobi béhem jeho
kontaktu s varnou deskou.

Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
rychlymi pohyby pro Cisténi.

Automatické otevirdni: nékteré modely maji
automatické otevirdni dvifek po dokoncenf cyklu,
coz je idedlni feSeni pro kuchynské jednotky bez
rukojeti, protoZe neni nutnd Zadnd rukojet’. Z
bezpeclnostnich dlvodl se dvifka automaticky
zamykaji, kdyZ je zafizeni pouZivdno, aby nedoSlo
k jejich nedmysInému otevfeni.

Vnitini prostor trouby md 5 rlizné drovné vafent.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

Ovldddni knofliky
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Benefit (TT)

True-convection

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and
quicker cooking inside the cavity.
Induction hob

Induction offers fast cooking and precise temperature control

Through the use of suitable cookware, induction is easy to use and maintain, safe and responsive.

Vapor Clean

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal.

Touch control

Easy and intuitive timer setting with a single touch

Isothermic Cavity

The best cooking performance at the highest energy efficiency

Double Turbine

The oven has two fans equipped with two circular heating elements allowing cooking with rotating heat
Tangential cooling

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback
Multilevel halogen light

Internal halogen lighting on different levels guarantees excellent visibility
Adjustable height

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet

Removalble inner glass
Internal door glasses are easily removable for complete cleaning
Multilevel cooking

Several cooking levels allow maximum flexibility of use

SMEG SPA 08.11.2024
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Cold door

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns

AirFry (AIRFRY optional accessory)

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory)

BBQ (optional accessory)

Barbeque cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory)

Pizza stone (optional accessory)

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory)
Storage compartment

More space thanks to the lower compartment, ideal for storing accessories or cooking utensils

SMEG SPA 08.11.2024
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